附件4：

关于检验项目的说明
一、过氧化值(以脂肪计)

过氧化值反映了油脂酸败的程度。过氧化值高表明样品中油脂和脂肪酸等被氧化到了一定程度，吃起来有酸败、哈喇等异味，涩，口感差，食之影响健康。一般情况下，过氧化值略有升高不会对人体的健康产生损害，但如发生严重的变质哈喇时，所产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，导致肠胃不适、腹泻等。

二、标签

产品的标签应符合《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）的规定，即产品明示食品名称应反映食品的真实属性。造成标签不符合要求的原因可能是企业对现行食品标签的相关法律法规和标准不了解所导致。

三、阴离子合成洗涤剂

餐(饮)具中检出阴离子合成洗涤剂，可能是部分单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，未经足够量清水冲洗或餐具漂洗池内清洗用水重复使用或餐具数量多，造成交叉污染，进而残存在餐(饮)具中。  
