附件4：

关于部分检验项目的说明

一、孔雀石绿

孔雀石绿既可以作为染料使用，又具有杀菌、杀寄生虫作用，我国已将其列入《食品动物禁用的兽药及其它化合物清单》。渔民一般用它来预防鱼的水霉病等，或是使鳞受损的鱼延长生命。孔雀石绿进入水生生物体内，能代谢为脂溶性的无色孔雀石绿。孔雀石绿被认为具有潜在的致突变性，特别是无色孔雀石绿，在水产品中残留时间更长，可能对人体造成更大危害。
二、二氧化硫残留量
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂。二氧化硫不符合标准的原因还可能是个别生产者使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫。少量二氧化硫进入人体内最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，不会对身体带来健康危害，但若过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。

三、大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致病性大肠杆菌）污染的可能性较大。大肠菌群超标可能由于产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工具器具等生产设备、环境的污染、有灭菌工艺的产品灭菌不彻底而导致。食用大肠菌群严重超标的食物可能引起肠胃感染性疾病。

四、苯甲酸

苯甲酸一般常作为药物或防腐剂使用，有抑制真菌、细菌、霉菌生长的作用。主要用于抗真菌及消毒防腐，用于医药、染料载体、增塑剂、香料和食品防腐剂等的生产。对微生物有强烈的毒性，对人体不超过一定剂量下是无害的，但对皮肤有轻度损害。遇高热、明火或与氧化剂接触，有引起燃烧的危险。
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